BUBLINKY SVETA - CHAMPAGNE

Jak chutnd Champagne

lva Kovéfikovd, Lubos Barta, Hrusice — Véfime, Ze kazdy z vés jiz nékdy pravé $am-
pariské ochutnal a mél moznost porovnat jeho projev s jinymi Sumivymi viny
na trhu. Privitali jsme tedy ndvrh Daniela Portese a Radka Vohradského na pre-
chutnani reprezentativnich vzorkt z portfolia Sampariskych vin spole¢nosti Da-
niel Wines a pfijali vyzvu k jejich slovnimu popisu, abychom vam tak
dokumentovali Sifi projevu této vyjimecné vinarské oblasti.

.S vinem obchoduje celd nase rodina
dlouha léta, tata s bratrem provozuji zna-
mou vinotéku v Podskalf,” uvadi nas kratce
do reality Daniel Portes. ,Ja jsem dovazel
portska a vlastné obecné portugalska vina,
ale stale mé to tahlo k Francii. Pak jsme se
poznali s Radkem Vohradskym a s llonou
KuneSovou, ktera zije odnepaméti ve Fran-

cii, a projekt se rozjel. Dnes

mame ziejmé nejsirsi sorti-
ment Sampariskych rosé
v Ceské republice a snazime
se predstavit zajimavé Sam-
pariské domy, které jiz zna
svét, ale jesté ne Ceska re-
publika. A pravé v jejich vy-
hleddvani nam nenahradi-
telné pomaha nas
francouzsky ,scout”, pani
llona. Pravé ona nas do-
vedla do Maison Pierrel,
ktery doddva sampariské
do pétihvézdickovych ho-
telt Claridge; Pierrel Tra-
dition Brut Rosé ochut-
nate treba pri vyhlaseném
odpolednim  Claridge’s
High tea, ktery vstoupil
i do literatury podobnég,
jako treba snidané u Tiffa-
nyho...”
V ateliéru jsme nastavili

lahve-figuranty, pfipravili scénu, dekoro-
vanou pozoruhodnymi kreacemi susi,
pfimo na misté pripravenymi Mgr. Barou
Nesporovou, ve svété cateringu zndmou
jako Sushi Queen, pak rychle a bez doteku
sklenéné stény vymenili makety za sku-
tecné lahve na 5°C vychlazeného Sam-
pariského, za napjatého ticha jsme do nul
a jednicek uloZili vznikly obrazek, ktery vi-
dite vpravo dole a zvolna pfistoupili k de-
gustaci a popisu jednotlivych vzorkd.
Pojdte ochutndvat s nami.

Champagne Pierrel, Brut Vintage Tra-
dition

(50% CH, 10% PN, 40% PM) KdyZ mam
¢as od casu prednasku o Sampariském,
obvykle zdtraznuji, ze vyzaduje ¢lovéka
pripraveného, nikoli natéseného ocekava-
nim. K Sampariskému je tfeba se propit
a pridate-li k balicku stokorun prilis oceka-
vani, budete zklamani — zaskoci vas mine-
ralita, nezvykld vainé i chut. Az s tydny dal-
Sich objevenych lahvi prichazi pochopent,
laska a posléze neobycejné prijemny na-
vyk...

Brut Vintage Tradition, jak jej pfipravuje
Dominique Pierrel v Epernay, je idedlnim
vstupnim vinem do svéta Champagne. Je
Siroce srozumitelné, vstficné, charakteris-
ticky Samparisky projev davkuje opatrné
a nabizi vice opravdu dobrého, svéziho, ci-
trusové ovocného, elegantniho Sumivého
vina, vybudovaného kolem pevné osy ky-
selin nez rozmachlého Sampariského. Je
postaveno na Chardonnay, ozdobeném
podilem obou pinott. Tohle Sampariské
s jistotou zachutnd i nepfipravenému, za-
ujme a vybidne k dalSim objeviim. Prizniva
je i cena okolo 700 K¢.

Champagne Pierrel Les Oressences
Rosé Brut

(90% CH, 10% PN) Ve sklence sledujete
hru bublinek ve viné lehci rzové, az trochu
pink barvy. V prvnim ovonéni ucitite cer-
stvou jahodu ze zahonku, ktera prechazi
pres jahody lesni az po jahodovy jogurt Ci
jogurtovou zmrzlinu frutti di bosco. Chut,
zaoblena expedi¢nim likérem, se zvolna
meéni v kofenitou a i otevirajici se viiné co

chvili silngji pripomina svdj pavod v Pinot
Noir, kterym bylo ozvldstnéno zakladni
Chardonnay. Doporucujeme podavat velmi
chladné; date tak vuni prostor k pozvol-
nému otevirdni. Cena se pfiblizi 1200 K¢.

Baron-Fuenté Tradition Brut

(30% CH, 70% PM) KdyZ je v ndzvu vina
prilis zvyraziiovan slechticky plvod, budi to
ve mné trochu nedtvéry. Tady je vse jinak
- Gabriel Baron se svou Zenou Dolorés Fu-
entes koupili v roce 1967 v Charly-Sur-
Marne svij prvni hektar vinic a o rok poz-
déji zalozili znacku Champagne Baron-Fu-
enté. Dnes vede podnik jejich syn Ignace
Baron.

Tradi¢ni brut lehce zluté barvy s janta-
rovym nadechem velmi jemné a dlouho
perli a tise Sumi. Jiz v nose poznate
Champagne pres typicky biskvit, maslo-
vou susenku, brioskovou chlebovinku,
prechazejici do peceného masa, retrona-
salné objevite angrest, susené krizaly
z hrusek i jablek. Chuti dominuje letni ja-
blko se vsim vSudy — chut je ovocna, svézi,
lehce svirava, trne za zuby, v dozvuku je
lehce nahotkl, jako kdyz kousnete do ne
zcela zralého zeleného jablka. Dochut je
sttedné dlouhd, presvédcivé mineralni,
Sampanska. Pri podavani nezapomerite
vychladit na spravnou teplotu kolem 6°C.
Cena kolem 800 K¢.

Champagne Pierrel Les Oressences
Chardonnay Brut

(100% CH) Zlutozlat4 svitivé barva, kou-
fovd, velmi vyrazna viné. | v ptlnoci po-
zndte blanc-de-blanc se vsim vsudy —
vyrazné nalezelé lyzatové tény z autolyzy
kvasinek, animalni mineraini projev kdze,
kvasné tony, Cerstva malta, ktera vam
stiikla do Ust, zdvan starého dreva a vy-

vy v

razna korenitost — horcicné seminko, cerny



pept, kopr — to jsou markanty tohoto ty-
pického Champagne. Skolni priklad pro ty,
kdoZ si chtéji hrat s objevovanim zakouti
viné a chuti a pfichdzet na to, odkud
kouzlo pravého sampariského prameni...
Je ur¢ité lepsi, nez za 1190 K¢, které za-
platite.

Marquis de La Fayette Brut 1er Cru

(100% CH) Excelentni Sampariské
z domu Pierrel & Associés S.A. pod znac-
kou, vénovanou dvéstépadesatému vyrodi
narozen{ francouzského vojéka Marie Jo-
sepha Paula Yvese Roch Gilberta Du Mo-
tier, daleko zndméjsiho jako markyz de La
Fayette, ktery se proslavil jako general
a pfitel generala Washingtona v boji o ne-
zavislost Ameriky a dal své jméno vice nez
30 méstim.

Ve vini tohoto jasné Zlutého, cistého
a jemnég, dynamicky péniciho vina zaujme
zeleny liskovy ofisek, viné je velmi deli-
katni, po chvili vystupuje maslo utfené se
Zloutkem a citronovou klrou a nakonec
nabyvaji vrchu kfemenné tony. Vino ma
vynikajici, dlouhé perleni, v Ustech velmi
jemné. Vzadu v nose se pripomina krida,
Cerstvé rozkrojend Cajovka, t€z3i viné pod-
zimnich kvétin - stfapatic, chryzantém.
Chut je velmi vyrazna, typicky Sampariska,
jen polknete — mate na jazyku sucho
a ruka saha po sklenicce, aby ji pfinesla
Ustim k dalsimu dousku. Pro milovniky
suché minerdlni Champagne za 930
korun doporucenihodna volba.

)
sushiqueen

Baron-Fuenté Blanc de Noirs -
Grands Cépages Meunier

(100% PM) Nevsedni neroc¢nikova
Champagne z odridy Pinot Meunier
(u nds zvané Mlynarka, na Slovensku
z némciny Schwarzriesling, pokryva cca
35% vinic v Champagni). Moderné stfi-
Zena lahev ukryva velmi aromatické,
svétlé, lehce nazloutlé, jemné a bohaté
sumivé vino. Viné je néznd, détska, naj-
dete v ni bonbdny, Zelé, Cerstvy rybiz (ten
nejvic pfi vydechnuti nosem), po zahrati
vystupuje Cerstvy syr, mléko, smetana.
Chut je bohatd, velmi ovocnd, sucha, tro-
chu karamelova az lehce nahotkla. Sila
tohoto krasného vina je v jeho krasné mi-
neralni dochuti — je dlouhd, ¢asem sili
a dlouho, dlouho pfipomina svdj vysostné
Samparisky projev. Dalsi z krasnych vin za
1100 K¢.

Champagne Michel Genet Prestige de
la Cave Millésime 2002

(100% CH) V 60. letech Michelem Ge-
netem zalozeny Samparisky dim
v Chouilly dnes spravuji jeho synové Vin-
cent a Antoine. Z nevelkého mnozstvi
75.000 lahvi ro¢ni produkce jsme ochut-
nali Prestige de la Cave Millésime 2002,
grand cru c¢istého Chardonnay z vinic Par-
telaines a Montaigu. Barva tohoto no-
blesniho cuvée je vpravdé zlatd,
Slechtickd. V nose ucitite vdechny druhy
ofechll od jednoduchych arasidd pres
vlasské, makadamové az po kesu a sva-
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tojansky chlebicek, objevuji se rozinky,
fiky, charakteristicka brioska nasledovana
dozvukem podzimu plného spadaného
kastanového a orfechového listi. V chuti
se vyssi kyselina harmonicky zaobluje pri-
pomenutim crépes s likérem Grand Mar-
nier ve studeném predvanocnim veceru.
Sbératelsky krasny kousek pro ty, kdo
Champagne miluji, za pouhych 1200 K¢

Na trh dodava

Daniel Wines s.r.o.,
www.daniel-wines.cz
Vyuzijte moznosti e-shopu
k dodavce az domd.
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